Stizi ed entrate

Gli antipasti tradizionali

Mozzm/eém di Butala
VAPANA A.OD........eee. F50

(SONO LEMOZZARELLE DEL VECCHIO MASTELLO DI
MONDRAGONE. [N BOCCA SFRIGOLANGO, SANNO DI

LATTE DOLCE & DI NOCCIOUA. ECCEZIONALL)
Mopzzarella atfumicata

i butala campand............... Z50
(AFUMICATA A FASCINE. OVVIAMENTE)

Prosciutto nostrano ................ &,50
Salumi rustict al pi&?tto .......... &,50

Formaggi § Salumi da
aAegustazione

Selezione di formaggi........... 12,00

(SoLO GRAND! FORMAGE! TRADIZIONALI, SERVITI
CON COMPOSTE DI FRUTTA)

Pmtto At salumi
aa deg USEAZLONE ... 11,50

(SELEZISNE DI GRAND! SALUM! ITALIANI €
SPAGNOLI, PER PALATI CHE SAPPLANO
APPREZZARLL)

qu stizi

Tartare At bollito di wanzo
con  salsa verde ¢ mosto
577, 2 o7 9,00

(IL BOLLITO DI MANZO & COTTO LUNGAMENTE IN
BRODO SECONDO TRADIZIONE VIENE PO! SFILACCIATO
& CONDITO CON LA SUA VERDURA, LA SALSA VERDE
ED ILMOSTO COTTO)

Pﬁ[mavgcﬁnﬁ di melanzane e

(A g/ (AT £00
/L Pomatta ............................... 9,50
(UNA RUASI FOCACCLA RIPIENA DI PORCHETTA COTTA NEL
NOSTRO FORNO A LEGNA, CON  INSALATINA
FRESCAOLIVEE POMODORINI)

Panzawnella con Lljaescﬂto ...... £.50
(LA cLASSICA  PANZANEL PANE

RAFFERMO, CIPOLLE. BASILICO & POMODORI, CON
LIAGGIUNTA DI UNA FRESCA E GUSTOSA INSALATA
DI MARE.)

SAUE AL COZZE ... 9,00
Scapece AL Coregone,

zucching ¢ fario perlato......... 9,00
(LA scAPECE B UN. TRADIZIONALE

NAPOLETANA RISALENTE ALLA DOMINAZIONE
SPAGNOLA.  NOt  LABBIAMO  SEMPLICEMENTE
ADATTATA AL PESCE DEL NOSTRO LAGO



RCVUAL 6L/ 2.,

(CRUDD DI TONNO IN SALSA CHEVICHE, CRUDO D!
BACCALA CON POMODORINI ED ERBA CIPOLLINA,
POLPO LESSATO SERVITO FREDDO CON ACETO DI
RISO E SALSA WASABL.)

Cﬁclo Fagioli del
(

/NSALAWNA TIEPIDA DI FAGIOL! DEL PURGATORIO
CON PECORING A LATTE CRUDOAA SCAGLIE DI
PECORING ROMANO DELICATAMENTE

qreAqurAro

fettme Fritte st i oo
pﬂ sl shipfiore s ©

co &?tum Lalict'......cccovunn....

(POLPETTE DI BACCALA MORRHIUA, CON | CECI DA
AGRICOLTURABIOLOGICA DI MARCO CAMILLL)

INSALATE RICCHE

Farvo § MAre.............cc.........

(FARRO, POMODORINI, POLIPO VERACE, BASILICO,,
RUGHETTA, OLIVE)

SCOTTISH cieiaannnnnn

(SALMONE — AFFUMICATO, LATTUGA,  PINOLI
POMODORINI, INDIVIA, OLIVE)

Mele § Bresaola ...................

(BRESAOLA, CAROTE, MELE  GRANNY SMIT,
LATTUGA, RADICCHIO, MALS)

Big CLASSLC.......eeueeeeeeanann,

(LATTUGA, TONNO, OLIVE, MAIS, POMODORINI,
BUFALA)

pur: ACOVLD.ceueveiiiaiiiiiiinnnnnns.



LA PASTA

o Tonnarelli
all’amatriciand...................... 9,50

(MA BUONI......, BATTI CON IL GUANCILALE DI MALALE
NOSTRANO & NON CON LA PANCETTA, CON IL
PECORING ROMANO ED UN VELO DI PECORING

SARDO)
X Tagliarini Cav. Cocco con
il sugo dipecon... 10,50

(LA PECORA E DELLE NOSTRE CAMPAGNE, LA
SALSA & IN BIANCO, SENZA POMODORD. SAPORE
DECISO & SRUISITD)

e Carbonara allo Stilton
con  lapasta Cocco...............9,50

( LA CARBONARA & FATTA SECONDO TRADIZIONE, MA
CON LAGGIUNTA DI FORMAGGIO STILTON, LA PASTA
CoCCoO & UNA DELLE MIGLIOR! PASTE ARTIGIANALL
ITALLANE)

X Lasagwnetta di mare al pesto
PANEESCO .o 10,50

(1L PESTD DI PANTELLERIA & FATTO CON Il POMODORD,

! CAPPERRI, | PISTACCHI & LE MANDORLE, BENE LEGA
CON POLPO COZZE € PESCE AZZURRD

o Mezze zite cozze, totani ¢
caciocavallo — ........coeeeeenn.n... 10,50

(MNA— PASTA DI MARE DAL SAPORE DECISO, MA
TERRIBILMENTE EAHILIBEA—TO)

X guocehi di farvina di ceci

con  vpngple e
YOSPRAVENOFYESCO ... 10,50

(FARINA DI CECI IMPASTATA CON LE PATATE PER OTTENERE UN
CLASSICO GNOCCO SALTATO IN PADELLA CON
VONGOL

. Zé;%qffoﬁ%zk Z?’f)m pesca Ael
)

(UNTTRITO DI PESCE DI LAGL, RUELLD CHE LA PESCA CI
DA, APPENA COLORATO DA RUALCHE FILETTO DI
POMODORL SAMMARZANO, PROFUMATO DAL TIMO &
INSAPORITO DA POCHI CAPPERI.

x Tagliatella cavalier Cocco al
burro di, Normandia, salvia
¢ PaymigLano ReggLano 48
A RN

( UN SEMPLICE PASTA AL BURRD. LA DIFFERENZA LA
FANNO GLI INGREDIENTI. UN BURRO DAL SAPORE
SUBLIME & LA LUNGA STAGIONATURA ARRICCHISCE
RUESTO PARMIGIANDG)



SECONDI PLATTT

Le carni della nostra griglia

o Cutrecote di
Controtiletto di manzo

(UNA VERA BISTECCA, GLA DISOSSATA, & SEMPRE IL
NOSTRO SQUISITO MANZO DANESE.)

x Tagliata di manzo............ .....

(LA CUOCIAMO SOLO AL SANGUE. Cl DISPLACE, MA
NON CHIEDETECI ALTRE COTTURE. NON SAREBBE
PILL UNA TAGLLATA)

(L MANZ O (b4 vENDERS! A PESO)

o Costata Leggera (solo

icuore) *erto ...

(CircA 550/650 GRAMMI DI BISTECCA DI COSTA, LA
Pl GRASSA, LA PIU GUSTOSA. SOLO PER | VERI
INTENDITORI. CON UNA PATATA ALLA GRIGLLA.)

® Costata Pesante (solo

L cuorve) . *erto ...

(CirCA §00 GRAMMI DI COSTATA GRASSA €
SAPORITA, DA GUSTARS! AL SANGUE O MEDLA
COTTURA. SEMPRE ACCOMPAGNATA DA UNA
PATATA  ALLA GRIGLIA.)

o Florentina Leggera........

*er1o ...

(LA CLASSICA T- BONE IN VERSIONE LEGSERA,
CIRCA E00/F00 GRAMMI DI GRANDE BISTECCA. DA
GUSTARS! AL SANGUE O MEDIA COTTURA. CON
PATATATA ALLA GRIGLLA .)

o Fioremting.............. *erro

(DA GUSTARSI RIGORDSAMENTE AL SANGUE.
CIRCA 1100 GRAMMI DI FAVOLOSO MANZO. CON LA
PATATA ALLA GRIGLIA.)

{ PES! INDICATI NELLE DESCRIZION! SONO
DA CONSIDERARS! ORIENTATIVI E POSSONO
VARIARE CONSIDEREVOLMENTE IN
FUNZIONE DEL TAGLIO

Le Golosita alla brace

° Tmmcw At maialine in
porche

cotto &?[ﬁ? n LEQ . )

(UN  GusTOSISS NCIO DI MALALING
ARROTOLATO IN POEGH‘ETTA’, SPEZIATO AL PUNTO
GILSTO ED ARROSTITO SULLA BRACE. CON LA
PATATA ALLA GRIGLIA.)

o Cotoletta di pollo Mucea

(PETTO DI POLLO ALLEVATO A TERRA DI QUALITA
SUPERIORE, GUSTOSISSIMO & SALUTARE.

o Flletto ai fervi................. ...

(FILETTO DI MANZO ALTO TRE DITA, TENERO E
SAPORITO, COTTO ALLA BRACE & COMPLETATO DA
PATATA ALLA GRIGLLA.)

5 Ledww 0/L palpette

(DELLE @ OLP 7—77N5 DI MANZO, CON  GRANA,
PROSCIUTTO, MORTADELLA & NOCIL COTTE ALLA
GRIGLIA. GUSTOSISSIME)



La carne cruda
X Tartare di #iletto Al manzo

Dawnese con le sue salse ......... 1750

(CARNE CRUDA TRITATA IN PUNTA DI COLTELLO, A
PARTE UNA SALSA CON LUOVO CRUDO, UNA SALSA
A BASE DI CAPPERI ED IL SALE AFFUMICATO DI HALEN,)

Le Verdure di contorno
o Caponata at melanzane .. .....
o Verdure saltate alla wok.. .....

o \Verdure di stagione......... ...

[l PESCE DE ‘L A SPADARA”
® Frittura At Totani di

AVOANZ A ..o.enniviiiiiiiininnnnn un. 14,50

(CROCCANTI ED ASCIULTTI COME UNA FRITTURA CHE
SI RISPETTT)

o Totani ai fervi con
salmoriglio alleeree........ ...

X Bractolone di tonno
VESCO L, crpsta al
istaceni AL Byonte con
caponating di melanzane ...

(UM TRANCIO DI TONNO FRESCO COTTO IN UNA
ROBUSTA PANATURA AROMATICA CON FORMAGGIO
RAGUSANO 3 PISTACCH! Dl BRONTE.
SAPORITISSIMO)

o Trancip AL tonno fresco
at fevvi con sqle
attumicato A Alewm.......... ...

X Baccala wnel PANE. ...

(1L BACCALA MORRHIUA, (A MIGUIORE RUALITA.
SCOTTATO Al FERRI, AVVOLTO IN UNA FRAGRANTE
CROSTA DI PANE, CON OLIVE, TIMO, ERBA CIPOLLINA
E @UALCHE POMODORING)

X mvoltini di Luecip — ............

(ABBLAMO TRATTATO IL PESCE DI LAGO

ISPIRANDOC! Al SAPORI CALD! €& MEDITERRANE!

DELLA TERRA DI SICILILA. € RUINDI PISTACCHI DI
BRONTE, MANDORLE, PINOLL, LIMMANCABILE
MOLLICA)

/7
X Persico a beamﬁao .............
(LA RICETTA CLASSICA € CON LE SARDE,
RINCHIUSE IN UNA CROCCANTE , PROFUMATA E
SAPORITA,.)

14,50



DESSERT

[ dplel
o Trawcio AL crostata con le
VLSCLOLE (avoite di aitri frutti).voenennnnn.... 6,50

(UNA “SEMPLICE” CROSTATA. MA LA FROLLA & @UELLA
CHE Sl FACEVA A CASA E LA MARMELLATA DI VISCIOLE €
RUELLA SERIA., ED IL BURRD E DI QUALITA SUPERIORE
PERCHE ANCHE LE COSE SEMPLICI POSSONO
ESSERE BUONISSIME SE FATTE COME Si pEVE)

o Milletoglie al cucchiaio con
CrEvy cmmtallg ¢ squagliata

di cloceolato..........o.feein. 6,50
o Mousse di cioccolaty caraibico

Su gelato di tozzetti................ 6,50
X TLrAVMESU L COPPA .....n............ &,00

X Rotplo dolce di vicotta di
butala e pan di Spagna al

CLOCCOLAED oo e, &,50
IL #reddp
X Sorvetto al limone.................. 5,50
o Sorvetto mantecato
alla vodka........... 5,50
Lafrutta
o Macedpnia di ;'mttﬁ )
freschissima a pezzettoni ...... 500

O ANANAS .. eeeeeeeeeeeesaaaaaannnn, 5,50

Cestino AL pane a lievitaziove
naturale di nostra preparazione e
COCEUN A e iiiiiiiiiiiieennn, 1,50



secondp, un

Formula Osteria
(LUn ant;}msto,un rimo, un

elencati di sequito.)
€ 29,0

Ant[pﬂst[

Tartare di bollito di manzo con
salsa verde, mosto cotto ¢
santoreggia

Parmigiana di melanzane ¢
poLpa 2race

Panzawnella con il pescato
IL Porcotto (per 2 persone)

Polpette fritte di baccala con
passata Ai ceci di gradpli,
cavolfiore e colatura di alict

cacio § Faglioli del purgatorio
2crudi e Yo
Scapece di coregone € zucchine

;\/flozzarelm di Bufala campana
0.P.

Mozzarella atfumicata di
butala campana

Prosciutto nostrano

o Salumli rustict al piﬁtto

essert a scelta tra quelli



Prini Piatti
X guocehi di farina di cect con
vongole e rosmarino fresco
X Tonnarelli all’amatriciana

X Carbonara allp Stilton con la
pastﬂ Setaro

X Tagliolini alla pesca del lago

X Mezze zite cozze, totant e
cacipcavallo

Secondi Piatti

X Trancip di maiglino in porchetta
cotto alla griglia

X Cotoletta di pollo Mucca Golosa
X sSpiedino AL polpette alla griglia
o Entrecote di Controfiletto Danese

X Frittura di Totani di paranza

X Braciolone AL tonno fresco in crosta
di pistacchi di Bronte con caponata
Ai'wmelanzane

X Totawni ai fervi con salmoriglio
alle erbe

Trancio AL tonno fresco ai fervi
Involtini AL Luceio
Persico a beceatico

Abbiamo studiato questa formula per
onsentire a tutti gli amanti del buon cib




[ dessert
Trancio di crostata con le Visciole

X Millefpglie al cucchiato con crevma

chantilly e sguagliata
a’? clocehlato anag

Mowusse di cipceolato caraibico
con gelato di tozzetti

Tiramisu in coopa
Rotolo dolee di vicotta i butala
Sorbettpo mantecato alla vodka

Macedonia di frutta freschissima
a pezzettont

Ananas



